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Nazwa przedmiotu

TOWAROZNAWSTWO

USYTUOWANIE PRZEDMIOTU W SYSTEMIE STUDIOW

Kierunek studiow

Logistyka

Forma studiow

niestacjonarne

Poziom studiow

pierwszego stopnia/inzynierskie

Profil studiéow

praktyczny

Dziedzina ksztalcenia

dziedzina nauk inzynieryjno — technicznych
dziedzina nauk spotecznych

Jednostka prowadzaca

orzedmiot Bydgoska Szkota Wyzsza
Osoby p rowa dzace mgr inz. Radostaw Rataj
przedmiot

OGOLNA CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU

Status przedmiotu obowigzkowy
Przynalezno$¢ do modutu modut podstawowy
Jezyk wykladowy polski
Semestry, na ktorych czwarty

realizowany jest przedmiot

Wymagania wstepne

FORMY, SPOSOBY I METODY PROWADZENIA ZAJEC

Formy . - . projekt/prezent samokszt
zaje wyktad éwiczenia | seminarium | laboratorium acja praktyka alcenic ECTS
Liczba
. 15 15 - - 10 - 40 4
godzin
Sposob realizacji . . .
. . wyktad/¢wiczenia/projekt
zajec
Sposéb zaliczenia wyklad: egzamin pisemny
. . ¢wiczenia: zaliczenie serii ¢wiczen
zajec projekt: zaliczenie projektu
wyktad — wyktad informacyjny
Metody ¢wiczenia — wykonanie serii ¢wiczen na podstawie instrukcji prowadzone
beda w formie zajg¢ laboratoryjnych z przewaga aktywnos$ci wlasnej studentow
dydaktyczne AR .
(¢wiczenia, case study, dyskusja)
projekt — wykonanie projektu
Wykaz literatury
1. Jatowiec T., Ladunkoznawstwo dla logistyki, wybrane problemy, Wydawnictwo Difin,
Warszawa 2021.
2. Krasowska K., Popek M., Zadunkoznawstwo, Wydawnictwo Akademia Morska
podstawowa Gdynia, Gdynia 2015.
3. Karpiel L., Skrzypek M., Towaroznawstwo ogéine, Wydawnictwo AE w Krakowie,
Krakéow 2000.
uzupelniajaca 1. Kocierz K., Towaroznawstwo, Wydawnictwo REA-SJ, Konstancin- Jeziorna 2012.
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CELE, TRESCI I EFEKTY UCZENIA SE

Cele przedmiotu

Celem wyktadow, ¢wiczen i projektu jest zapoznanie studentéw z istota i specyfika wiasciwosci
towarow spozywczych i przemystowych.

Cell

Cel 2 | Celem zajec jest nauczenie studenta postugiwania si¢ narzedziami klasyfikacji towarow.

Tresci programowe

FORMA WYKYADOWA
Liczba
godzin Tresci programowe
1.WiadomoSci wstepne.

e Towaroznawstwo — pojecie, zadania, powigzania z innymi
dziedzinami

e Klasyfikacja towarow

e Normalizacja i normy

e  System klasyfikacyjny PKWiU

o  Wiasciwos$ci towardw i czynniki wptywajace na jako$¢ towaru
(whasciwosci fizyczne, wlasciwosci chemiczne)

2. Zasady badania i odbioru jako$ciowego towarow

e Kontrola jakosci,

e Badanie jakos$ci towaréw — metody,

e Partia towaru i jej ocena,

e Probka towaru,

e  Obiodr jakosciowy

3. Przechowywanie i magazynowanie towarow.

e Podatno$¢ magazynowo — transportowa dobr materialnych
(charakterystyka typowych narazen oddziatujacych na dobra
materialne podczas procesu magazynowo —transportowego)

e Magazyny przeznaczenie i podzial

e  Wyposazenie magazynow

e Klimatologia magazynowania i transportu (mikroklimatyczne
warunki przechowywania i transportu wyrobow, aparatura do
kontroli i regulacji warunkéw klimatycznych w budowlach
magazynowych i srodkach transportu)

wyktady 15 Zasady przechowywania towarow

Czynniki wplywajace na przechowywanie towarow
Zmiany zachodzace w przechowywanych towarach
Szkodniki magazynowe
Ubytki towarowe

e  Transport toward6w, ochrona towarow w transporcie
4. Opakowanie towaréow.

e Rolaiznaczenie opakowan w gospodarce rynkowej
Podstawowe rodzaje opakowan
Wymagania stawiane materiatlom przeznaczonym na opakowania
Kryteria klasyfikacji opakowan
Formy konstrukcyjne opakowan
Opakowania z papieru i tektury
Opakowania szklane
Opakowania metalowe
Opakowania z tworzyw sztucznych

e Opakowania drewniane i z tkanin
5. Znakowanie opakowan

e Zasady znakowania opakowan transportowych

e  Znakowanie opakowan jednostkowych z zawarto$cia

(znaki zasadnicze, znaki informacyjne, znaki niebezpieczenstwa,
znaki manipulacyjne, znaki reklamowe)

e Kodowanie towarow
6. Zasady konserwowania towarow.

e Konserwowanie za pomoca niskiej temperatury




Konserwowanie za pomoca wysokiej temperatury
Fizykochemiczne i biologiczne metody konserwowania
Konserwowanie metodami chemicznymi

Substancje konserwujace

Charakterystyka glownych sktadnikow odzywczych

Dodatki do zywno$ci

Konserwowanie produktéw niezywnosciowych

7. System zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego Zywnosci

e Dobra Praktyka Produkcyjna GMP,
e Dobra Praktyka Higieniczna GHP,
e Analiza Zagrozen i Krytyczny Punkt Kontrolny HACCP)

8. Klasyfikacja towarow spozywczych i przemysltowych.
Towaroznawcze aspekty ochrony jakosci wyrobéw w systemach
logistycznych

e Towary spozywecze i ich klasyfikacja

o Towary przemystowe i ich klasyfikacja

e Towaroznawstwo i logistyka jako komplementarne dziedziny
badan w zakresie ochrony jako$ci wyrobow

e Interdyscyplinarny charakter zarzadzania jakoscig i zarzadzania
logistycznego

e Analiza strat towarowych uwzgledniajgca zasady logistyki

e Kompleksowe zarzadzanie przez jako§¢ (TQM)

FORMA CWICZENIOWA

¢wiczenia

15

Towaroznawstwo artykulow spozywczych:
e  Sktadniki odzywcze i warto$¢ kaloryczna.
e  Produkty zbozowe.
e Mileko i jego przetwory.
Migso i produkty migsne.
Droéb i przetwory drobiowe.
Ryby, przetwory rybne i owoce morza.
Ttuszcze roslinne.
Jaja.
Warzywa i owoce, przetwory z warzyw i OwWocow.
Grzyby i przetwory z grzybow.
Cukier, wyroby cukiernicze.
Miéd — charakterystyka.
Koncentraty spozywcze.
Zywno$¢ wygodna i zywnos¢ specjalnego przeznaczenia.
Napoje bezalkoholowe i wody mineralne - charakterystyka
towaroznawcza.
e Napoje alkoholowe — charakterystyka.
e Przyprawy i uzywki.
Towaroznawstwo artykulow przemystowych:
e Surowce i wyroby wtokiennicze.
Skora i wyroby skorzane.
Artykuty chemii gospodarcze;.
Wyroby kosmetyczno —perfumeryjne
Tworzywa sztuczne.
Papier i wyroby papiernicze.
Szkto 1 wyroby ze szkla.
Wyroby ceramiczne.
Wyroby elektrotechniczne.
Zmechanizowany sprzet gospodarstwa domowego.
Sprzet elektroniczny.
e Zabawki.

FORMA CWICZEN PROJEKTOWYCH




e Ocena wplywu informacji zawartych na opakowaniu produktow
spozywczych na decyzje nabywcze klientow.
e  Ocena roli marki produktéw zywnosciowych w podejmowaniu

decyzji konsumenckich.

¢wiczenia

projektowe 10 ¢

SpOZywczej.

zywnoséciowego — analiza.

zywnoéci — analiza.

e Postep techniczny w opakowalnictwie — analiza.
e  Ocena roli opakowan w ochronie konsumentow.
Ocena funkcji opakowan na przyktadzie produktu z branzy

e Strategie zarzadzania zaopatrzeniem w przedsigbiorstwie sektora

Ustugi $wiadczone przez operatorow logistycznych dla potrzeb dystrybucji

Efekty uczenia sie

Student, ktéry zaliczyl przedmiot Odniesienie do efektéw uczenia sie
. dla UCh | st. PRK | Ch Il st. PRK
w zakresie WIEDZY kierunku poziom 6 poziom 6
EU1L Charakteryzuje podstawowa} strukture 1ancuch0w lgglstycznych, w tym strukture K_WO03 P6U W P6S_ WG
przeptywu towarowego, 0sOb oraz magazynowania i transportu -
objasnia i interpretuje problematyke zwigzang z systemami zarzadzania jakoscia,
geneza normalizacji, istotg koncepcji TQM w aspekcie wymagan logistyki oraz
EU2 polska nagroda jako$ci jako narzedziem samooceny i doskonalenia firm K_W06 P6U_W P6S_WG
logistycznych
w zakresie UMIEJETNOSCI
EU3 Ocenia wpltyw wlasnos$ci i wlasciwosci towardw na realizacj¢ procesow zwigzanych K_U08 P6U_U P6S_UW
z gospodarka magazynowa
korzysta z wiedzy w zakresie logistyki w pracy zawodowej inzyniera logistyka,
EU4 wprowadzajac do realizacji zasady normalizacji i zarzadzania jakoscig wptywajace | K_U04 P6U_U P6S_UW
na zwigkszenie efektywnosci dziatan logistycznych
w zakresie KOMPETENCJI
jest ukierunkowany na profesjonalne wykonywanie zobowiazan zawodowych,
EUS k1erowgma matymi ZeS.pO%aml prOJek,towyml i Iud_zklml w obszarzg logistyki, ze K_KO5 PEK_K P6S_KR
szczegdlnym uwzglednieniem proceséw zaopatrzenia, magazynowania, transportu i
zarzadzania zapasami i innymi
Kryteria oceny osiggnietych efektow
na ocene 2 ponizej 51% - opanowanie wiedzy na poziomie ponizej zadowalajacego, brak podstawowej
¢ wiedzy w zakresie realizowanej tematyki
na ocene 3 51-60% - opanowanie na poziomie zadowalajacym podstawowych kwestii wynikajacych

Z tresci programowych

na ocene 3,5

61-70% - przyswojenie na $rednim poziomie problematyki towaroznawstwa

na ocene¢ 4

71-80% - uzyskanie wiedzy co do czynnikow ksztattujgcych podstawowe zjawiska z zakresu
towaroznawstwa

na ocen¢ 4,5

81-90% - kompleksowe opanowanie tresci programowych umozliwiajace identyfikacje
zasad teoretycznych i praktycznych aspektow funkcjonowania towaroznawstwa

na ocene¢ 5

91-100% - doskonate, zaawansowane opanowanie treSci programowych w tym czgsci
dotyczacej rozwiazywania problemow zwigzanych z zastosowaniem towaroznawstwa

Metody oceny

Ocena formulujaca F
F1.Wypowiedzi studenta $wiadczace o zrozumieniu lub brakach w zrozumieniu tre$ci omawianych

[/ ocoto
2Ot0

Ocena podsumowujaca P
P1. Ocena z kolokwium zaliczajacego ¢wiczenia
P3 C na-2 kolokwium kofezqeego Serhara

F3. Aktywno$¢ poznawcza studenta- znajomos¢ literatury przedmiotu, samodzielne wyciaganie wnioskow

F5. Biean ocena postgpOw uczenia si¢ — sprawdziany Wiedz, kolokwia




P4.0cena z egzaminu koncowego

q egzamin pisemn
egzamin g p y

. . , ¢wiczenia: zaliczenie serii ¢wiczen
zaliczenie koncowe

projekt: zaliczenie projektu

zaliczenie koncowe

Obciazenie praca studenta - bilans punktéw ECTS

Obciazenie studenta

Forma aktywnosci

Godziny ECTS
Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:

wyklady 15 0,6

. o ¢wiczenia 15 0,6

Godzmy wymk,i,l‘l ace ¢wiczenia projektowe 10 0,4
z planu studiow Iaboratoriom - :
inne - -

Razem 40 1,6

Godziny bez udzialu nauczyciela akademickiego wynikajace z nakladu pracy studenta, w tym

przygotowanie do egzaminu/ zaliczenia

koncowego/zdawanie egzaminu/zaliczenia koncowego 10 0,4
przygotowanie do kolokwiéw/ odpowiedzi ustnej 10 0,4
przygotowanie si¢ do zajec,
w tym studiowanie zalecanej literatury 10 0,4
przygotowanie raportu, projektu, prezentacji, dyskusji 5 0,2
Razem 35 1.4
Razem PRZEDMIOT 75 3,0
Bilans punktéow ECTS
ECTS/ WYKLAD ECTS/ ECTS/ PRAIZCC:)-I\—I\SI/I\IIA/ ECTS/
CWICZENIA | LABORATORIUM PROJEKT SEMINARIUM ECTS/ SUMA

1 1 = 1 = S




